
 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

    

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Semblanza 

 

Ing. Bioquímico con maestría en procesos 
Agroindustriales y Doctorado en Ciencias en Innovación 
Biotecnológica por CIATEJ. Desde 2021 se incorporó a la 
subsede Noreste del CIATEJ en tecnología alimentaria. 
Actualmente cuenta con la distinción SNI como candidato 
a Investigador Nacional, su línea de investigación se 
centra en el desarrollo de procesos para el 
aprovechamiento de agaves nativos y diversas fuentes 
vegetales para la obtención de fibras prebióticas como 
ingrediente de alimentos funcionales, producción de 
posbióticos a partir de fermentaciones con bacterias 
ácido lácticas, purificación de éstos a través  de procesos 
con tecnología de membranas y materiales adsorbentes 
evaluando su capacidad antioxidante y prebiótica. 
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Institución de 
adscripción/ Institution of 

affiliation 

Centro de Investigación y Asistencia en Tecnología y 
Diseño del Estado de Jalisco-Subsede Noreste 

Datos postales/ Adress 
Autopista Monterrey-Aeropuerto Km 10, Parque PIIT. Vía de 

Innovación 404, Apodaca, N.L. México, C.P. 66629. 

Línea y sublínea de 
investigación / Line and  

Sublines of research 

Ingeniería y Tecnología de Procesos Alimentarios/ Food Engineering 
and Tecnnology 

Temas de interés en 
investigación / Topics of 

research interest 

Separación y purificación de compuestos de alto valor a partir de 
material vegetal mediante materiales adsorbentes y su efecto 
biológico. 

Áreas de la industria en 
que se relaciona o aplican 

los temas de 
investigación / Industry 

fields related to the 
research line 

Procesos para la obtención de ingredientes a partir del agave. 
Purificación de aceites esenciales cítricos 
Obtención de nutracéuticos para la industria de alimentos, cosméticos 
y farmacéuticos. 
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Tecnología Alimentaria/ Food Technology 
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Collaboration networks   

 

Formación académica / 
Academic background   

Doctor en Ciencias en Innovación Biotecnológica, Biotechnological 
Innovation Ph.D. 
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Actualmente es Tecnólogo Titular A en el CIATEJ subsede Noreste. 
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projects   

 
Obtención de compuestos bioactivos (exopolisacáridos, péptidos) a 
partir de fermentación láctica de residuos agroindustriales y purificación 
mediante materiales porosos (membranas, resinas de intercambio 
iónico). 
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Patentes / Patent Solicitadas  
Proceso para la decoloración y remoción de contaminantes en aceites 
esenciales cítricos.MX/a/2022/083844 
 
Edulcorante de agave y proceso de Obtención del 
Mismo.MX/a/2023/015167 
 
Otorgadas  
Fructanos fraccionados de agave y su proceso de obtención a nivel 
piloto e industrial. MX/E/2015/075683. 
 

Principales logros y 
distinciones / Main 
achievements and 

distinctions 

Distinción SNI como candidato a Investigador Nacional 2023-2026. 
 

Formación de recursos 
humanos / Teaching 

experience   

1.-  Tesis Maestría (Codirector) "Desarrollo de un proceso de desinfección 
de nuez pecanera para la obtención de un ingrediente funcional con 
potencial de mercado" CIATEJ-En proceso. 
2.-  Tesis de doctorado (asesor) "Estudio de las propiedades funcionales de 
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3.- Tesis de doctorado (asesor) "Evaluación de exopolisacáridos a partir de 
Porphyridium cruentum como agente bioestimulante y biopesticida en 
agricultura". Facultad de Agronomía, UANL. En proceso 

Temas para asesoría de 
tesis / Thesis topics 

Obtención de prebióticos a partir de fuentes vegetales 
para su uso como ingredientes en alimentos funcionales. 
 
Purificación de exopolisacáridos y polifenoles mediante 
membranas poliméricas de ultrafiltración modificadas 
químicamente y evaluación de su efecto biológico. 
 
 


