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Maestría en Ciencias en Innovación Biotecnológica
RESUMEN CURRICULAR

NOMBRE: Anne Christine Gschaedler Mathis
CVU: 15941
SNII: 3

DATOS DE CONTACTO
Correo institucional: agschaedler@ciatej.mx
Correo personal (opcional): gschaedlera@hotmail.com
Celular / Oficina: 3314664362 / 33455200 ext 1310
Adscripción: CIATEJ, Unidad de Biotecnología Industrial


· Formación académica (licenciatura, maestría, doctorado).
· Líneas de investigación o especialidad.
· Experiencia docente o en dirección de tesis.
· Participación en proyectos de investigación, innovación o vinculación.
· Publicaciones, patentes o desarrollos tecnológicos.
· Aporte específico al Doctorado (creación de líneas de investigación, docencia, comités tutores, desarrollo de infraestructura, convenios, redes, etc.).

Doctora en Biotecnología e Industria de los Alimentos por el Institut National Polytechnique de Lorraine (Francia). Actualmente investigadora titular del CIATEJ, adscrita al área de Biotecnología Industrial y directora de la subsede Zapopan del CIATEJ.
Su investigación se centra en procesos artesanales de fermentación (tequila, mezcal, cacao, kombucha principalmente), estudios fisiológicos de levaduras no-Saccharomyces, optimización de procesos de fermentación y nuevas aplicaciones de las levaduras con enfoque a la salud. Ha dirigido 34 tesis de doctorado y maestría, participado en más de 30 proyectos financiados por fondos gubernamentales (nacionales e internacionales) o de la iniciativa privada, y publicado 90 artículos en revistas indexadas, así como 9 patentes (como coautor) así como un secreto industrial transferido. También es responsable de la Red Temática Mexicana Aprovechamiento Integral Sustentable y Biotecnología de los Agaves (AGARED).
En la Maestría en Ciencias en Innovación Biotecnológica ha contribuido con la formación de recursos humanos de alto nivel mediante la impartición de cursos especializados (como por ejemplo la Biotecnología avanzada), dirección de proyectos de tesis de maestría muchos de ellos enfocados a la fermentación de jugos de agave, participación en múltiples comités tutoriales, así como la generación de infraestructura y colaboración con el sector productivo. Su trabajo ha fortalecido las líneas de investigación de diseño y optimización de procesos fermentativos, vinculando la ciencia con la innovación tecnológica y el desarrollo sostenible. 
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