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NOMBRE: ANGELA SUAREZ JACOBO
CVU: 200075 
SNII: 1

DATOS DE CONTACTO
Correo institucional: ASUAREZ@CIATEJ.MX
Correo personal (opcional) 
Celular / Oficina: 8182155200 EXT.3011
Adscripción: SUBSEDE NORESTE

Ingeniero Bioquímico egresada del Instituto Tecnológico de Veracruz en 2002. En 2007, obtuve el grado de Maestro en Ciencias en Veterinaria y Ciencias alimentarias por la Universitat Autónoma de Barcelona. En 2011, obtuve el grado de Doctor en Ciencia de los Alimentos-Mención Europea- Excelente Cum Laude, por Universitat Autónoma de Barcelona, además, recibiendo el Premio Extraordinario. Además, cuento con Maestría en Ciencias en Comercialización de la Ciencia y la Tecnología (Master of Science and Technology Commercialization) impartida por la Universidad de Austin, Texas y CIMAV (CGIE). 
Cuento 14 años como investigador en el área de Tecnología Alimentaria y Biotecnología Industrial del Centro de Investigación y Asistencia en Tecnología y Diseño del Estado de Jalisco, A.C. (CIATEJ). Actualmente, estoy a cargo de la Dirección de la Subsede Noreste del CIATEJ. Adscrita como Investigador Titular C y miembro del Sistema Nacional de Investigadores (SNI) nivel I.

Su trabajo ha fortalecido las líneas de investigación vinculando la ciencia con la innovación tecnológica y el desarrollo sostenible. Dentro de sus líneas de investigación se encuentran

· Desarrollo y optimización de procesos de conservación tradicionales (Tratamientos térmicos) y tecnologías emergentes no térmicas (HPP, UHPH, Termosonicación y pulsos de luz UV) para conservación de alimentos: Lácteos, cárnicos, frutas y vegetales. (Certificación FDA) 
· Inocuidad alimentaria (Certificación NSF) 
· Extracción de metabolitos de interés con potencial nutracéutico y antioxidante
· Revalorización de materias primas y subproductos de origen animal y vegetal mediante transformación y mejora de procesos para el desarrollo de alimentos, recubrimientos y empaques innovadores para el sector alimentario. , 
 
Últimos proyectos: 
· PEI: Evaluación de la calidad de aceites esenciales cítricos y su interacción con sus fracciones para establecer criterios de estandarización
· FOMIX NL: Desarrollo y puesta en marcha de una línea demostrativa piloto que incorpore elementos de industria 4.0 para la medición en línea, monitoreo y control de procesos de manufactura de la industria agroalimentaria de lácteos.
· PROPIOS: Evaluación de una nanoemulsión para elaborar un recubrimiento a base de biopolímeros naturales en frutas cítricas en un proceso industrial de empacado 
· PRONACES: Soluciones tecnológicas integrales y articulaciones estratégicas para combatir las pérdidas y el desperdicio de alimentos
· PROINNJAL: Validación de un envase biodegradable de un solo uso a partir de una fórmula a base de biopolímero de cáscaras de cítricos
· QUEBEC-JALISCO: Biocomposites for food packaging: Enhancing the properties by adding nanoclays and bioactive agents.
· MADTEC-475 (SECIHTI): Incremento del nivel de madurez tecnológica de un proceso para la obtención de biocompositos biodegradables obtenidos a partir de agroresiduos.


En la Maestría en Ciencias en Innovación Biotecnológica ha contribuido con la formación de recursos humanos de alto nivel mediante la impartición de cursos especializados, dirección de proyectos de tesis de maestría, participación en comités tutoriales, así como la generación de infraestructura y colaboración con el sector productivo. 
Alumnos graduados en los últimos cuatro años: 
2020. Director grado Maestría en Ciencias en Innovación Biotecnológica maestría. Extracción y separación de moléculas bioactivas del aceite de semilla de calabaza por métodos emergentes (finalizada). Alejandra Sánchez Quiroz
2022 Director Maestría en Ciencias en Innovación Biotecnológica grado maestría. Caracterización de proteínas de leche concentrada y su efecto en el monitoreo de la coagulación utilizando tecnologías ópticas (finalizada). Alejandra González Altamirano.
2024. Co-Director Tesis licenciatura en Ingeniería Bioquímica. Instituto Tecnológico de Acayucán. Funcionalidad de cepas BAL comerciales y nativas en bebidas fermentada. Cristina Isabel Tadeo Fernández (finalizada). Mayo 2024.
2023-2025 Director Maestría en Ciencias en Innovación Biotecnológica grado maestría. Desarrollo de una formulación a base de cáscara de cítricos para la elaboración de un envase biodegradable activo. Daniela Alejandra Robles Vences.
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